LUNCH MENU

Snacks around the world

Sauerteig-Brot - Salz-Butter - Braune Butter

1
Label Rouge Lachs

Roh mariniert - Krustentier-Vinaigrette - Kashmir Curry

2024 Silvaner trocken VDP. GUTSWEIN - Weingut May - Franken
Glas 0,11 8,00 €

2
Kabeljau

Bohnensud - Bohnencassoulet - Granny Smith

2023 Ihringer Winklerberg Grauburgunder trocken - Weingut Dr. Heger - Baden
Glas 0,1112,00 €

3
Rottgers Hirsch

Eigene Jus - Rotkohl - Petersilienwurzel

2021 Sab, | Shiraz - G he - Cabernet Sauvi - Mourvédre - Luddite Wines - Bot River
Glas 0,1112,00 €

4

Brombeere
Rote Shiso - Brownie - Weisse Schokolade

2019 Blanc de Blancs brut nature Chardonnay - Weingut Philipp Kuhn - Pfalz
Glas 0,1110,00 €

Sweet Souvenirs

Menu in 3 G&angen 62,00 €

(Lachs - Kabeljau oder Hirsch - Dessert)

Menu in 4 Gangen 78,00 €

(Lachs - Kabeljau - Hirsch - Dessert)

Eine individuelle Mendauswahl fihrt zu Anpassungen des Mendpreises.



ERWEITERUNGEN ZUM LUNCH

Tristan Lanquste
Auf Holzkohle gegrillt - Tom Kha Gai + Zuckererbse

Mentpreis +33,00 €

2024 Griiner Veltliner Ried Loibenberg Smaragd - Weingut Knoll - Wachau
Glas 0,11 15,50 €

,Carbonara’
Sepia - Kohlrabi - Guanciale

Menupreis +31,00 €

2023 Pouilly-Fuissé Téte de Cuvée - Chdteau Fuissé - Burgund
Glas 0,1116,00 €

Kase Auswahl
Maitre Affineur Waltmann - Fruchtsenf - Brot

Menupreis +18,00 €

Treintjiewyn - Slowine - Breede River Valley
Glas 0,051 8,00 €



